AKADEMIA
KUCHARSKA

Jak krok po kroku uzyskac¢
dofinansowanie na szkolenia
z Krajowego Funduszu
Szkoleniowego z Urze¢du
Pracy.

Praktyczny przewodnik dla cukierni,
kawiarni, restauracji i pracowni
cukierniczej
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WSTEP
Jesli czytasz ten materiat, to bardzo mozliwe, ze:
o prowadzisz cukiernie, kawiarnie, restauracje lub pracownie cukierniczg,
e chcesz podnies$¢ poziom kompetencji swoich lub pracownikow
e widzisz, ze rynek si¢ zmienia (koszty, klienci, trendy),
o myslisz o szkoleniu, ale koszt jest realna bariera,
o slyszates$ / styszata$ o dofinansowaniach, ale:

1€ mam czasu na papiery”,
,»to pewnie nie dla takich firm jak moja”,
,to brzmi zbyt urzedowo”

Dobra wiadomos¢ jest taka, ze dofinansowania na szkolenia w gastronomii naprawde
dzialaja i bardzo czgsto obejmuja 70-80%, a czasem nawet 90% kosztow szkolenia.

Ten eBook powstal na bazie praktycznego doswiadczenia Akademii Kucharskiej by Sweet
Decor — pracy z cukiernikami, restauratorami, wtascicielami matych i wigkszych lokali,
ktérzy realnie skorzystali z dofinansowan, zamiast odktada¢ rozwdj ,,na p6zniej”.

1. Czym jest dofinansowanie na szkolenia — po ludzku

Dofinansowanie to publiczne pieniadze (krajowe lub unijne), ktore mozesz przeznaczy¢ na:
¢ szkolenia cukiernicze,
o szkolenia kulinarne,
o szkolenia z organizacji pracy, technologii produkcji, zarzadzania, marketingu,

e rozwdj kompetencji zespotu i wlasciciela.

7 To nie jest kredyt.
P Tych pieni¢dzy nie trzeba oddawag, jesli spetnisz proste warunki.
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2. Dla kogo sa te dofinansowania?
Jesli:

e prowadzisz jednoosobowa dzialalno$é (nawet bez pracownikow),

e masz malg cukierni¢ lub kawiarnie,

e prowadzisz restauracje z zespolem,

e zatrudniasz na umowe o prace lub zlecenie,
najprawdopodobniej mozesz skorzysta¢ z dofinansowania.
Z dofinansowan korzystaja:

o wilasciciele lokali,

e cukiernicy 1 kucharze,

e managerowie gastronomii,

e pracownicy produkcji.

3. Zrédlo finansowania:
@ Krajowy Fundusz Szkoleniowy (KFS) z Urzedu Pracy
Dla kogo?
e pracodawcy (rowniez szkolacy samych siebie),
e jednoosobowe dziatalnosci gospodarcze.
Poziom dofinansowania:
e 90% — mikrofirmy (0-9 oséb),
e 70% — pozostale firmy,
o maksymalnie 200% przeci¢tnego wynagrodzenia na osobe.

W praktyce miedzy 3000 a 8000 tys$ zt na osobe w zalezno$ci od urzedu, lokalizacji

s Whioski sa skladane w okreslonych terminach —
dlatego warto przygotowac si¢ wezesniej.

ul. Knosaty 227 tel.: +48 517 081966

41-922 Radzionkéw e-mail: biuro@akademiakucharska.pl WarsReEemialc eska. bl



L8 8 8 & ¢

AKADEMIA
KUCHARSKA

4. Najczestsze pytania cukiernikow i restauratorow
»Czy ja jako wlasciciel moge sie szkoli¢?”

o Tak.
W KFS wtasciciel firmy jest traktowany jak uczestnik szkolenia.

»Czy musze najpierw zaplaci¢ cale szkolenie?”
r To zalezy od wojewddztwa i projektu, ale:
e czasem placisz tylko wktad wiasny,

e czasem nast¢puje refundacja po szkoleniu.

»Czy szkolenie musi by¢ sciSle pod mdj lokal?”
P Musi by¢ logicznie uzasadnione, np.:

e rozw(j oferty cukierniczej,

e poprawa technologii produkcji,

e optymalizacja pracy,

o nowe trendy (zero waste, nowoczesne desery, ergonomia, wykorzystacie Al).

»Czy to duzo formalnosci?”
£ Jest kilka dokumentow, ale:
o wszystko da si¢ zrobi¢ krok po kroku,
o wickszos¢ bledow wynika z braku doswiadczenia,

e z tym wlasnie pomagamy naszym klientom.

5. Priorytety KFS — co szczegoélnie ,,Jubi” urzad?
Szanse na dofinansowanie sg wigksze, jesli szkolenie dotyczy:

e rozwoju kompetencji zawodowych w gastronomii, cukiernictwie, piekarnictwie
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e wdrazania nowych technologii i procesow,
e umiejetnosci cyfrowych, Al, automatyzacji,
o zielonych kompetencji (zero waste, optymalizacja produkcji),

e poprawy zarzadzania zespotem i organizacji pracy.

& W praktyce:
dobrze opisane szkolenie cukiernicze bardzo czesto wpisuje si¢ w te priorytety.

6. Dlaczego wnioski sa odrzucane?
Najczestsze powody:
o niekompletne dokumenty,
o zle dobrane szkolenie,
e wyslanie wniosku za p6zno ($rodki si¢ konczg),
e brak uzasadnienia biznesowego.

r To sa btedy, ktorych da sie unikna¢.

7. Jak pomaga Akademia Kucharska by Sweet Decor?
Nie jeste$ zostawiony sam z urzedami.
Pomagamy:

e dobra¢ odpowiednig $ciezke dofinansowania,

o dopasowac szkolenie do Twojej dziatalnosci,

e wyjasni¢ wszystko prostym jezykiem,

e unikng¢ typowych btedéw we wnioskach

e napiszemy za Ciebie wniosek, lub pomozemy w jego napisaniu
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Nasze szkolenia s3:
o praktyczne,
e bogate merytorycznie
e prowadzone przez wykwalifikowang kadre trenerow, praktykoéw

e zgodne z wymaganiami instytucji finansujgcych.

8. Co dalej?
Jesli:
e prowadzisz cukierni¢, kawiarnie, restauracje, pracowni¢ cukiernicza,
e chcesz rozwing¢ siebie lub zespot,
e nie chcesz przeptaca¢ za szkolenia,
skontaktuj si¢ z nami.
Bezptatnie:
o sprawdzimy Twoje mozliwosci dofinansowania,
e podpowiemy najlepsza $ciezke,
e pomozemy w dalszych krokach
e napiszemy wniosek,

e pomozemy w rozliczeniu

Akademia Kucharska by Sweet Decor

Szkolenia kulinarne i cukiernicze z realnym wsparciem w pozyskiwaniu dofinansowan.
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